
Buffet N° 1 = 19,80 €/pers
Incluant le pain tranché 

Assortiment de hors d’œuvres
Piémontaise 

Céleri rémoulade
Salade de lentilles du Puy 

Salade de choux blanc à la parisienne
**

Planche de Charcuterie
Rosette 

Terrine Grand-mère 
Jambon sec d’Auvergne 

Jambon à l’os cuit au torchon 
**

Viandes froides 
Rôti de porc

Poulet fermier 
Chips et salade verte 

**
Plateaux de Fromages d’Auvergne affinés et salade verte 

**
Tartelette aux fruits frais 

Valable à partir de 6 personnes pour vos repas assis ou debout 



Buffet N° 2 = 27,90 €/pers
Incluant le pain tranché 

Assortiment de hors d’œuvres
Taboulé libanais 

Délice des Landes (Pomme, noix, magret)
Fantaisie d’écrevisses au pomelos 

Salade de quinoa dès de brebis et pesto
**

Planche du Mareyeur
Saumon gravelax

Tataki de thon rouge 
Moules au curry 

**
Planche de Charcuterie

Rosette 
Terrine Grand-mère 

Jambon sec d’Auvergne 
Jambon à l’os cuit au torchon 

**
Viandes froides 

Chiffonnade de bœuf Charolais 
Longe de veau cuisson basse température 

Terrine de légumes 
**

Plateaux de Fromages d’Auvergne affinés et salade verte 
**

3 mignardises/pers
Sablé fruits frais 

Moelleux au chocolat 
Tartelette caramel beurre salé 

Valable à partir de 6 personnes, pour vos repas ou debout 
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