
Le afé-Brasserie
Apéritifs
• Kir cassis 12 cl .............................................................  3,50 €
• Rosé pamplemousse 12 cl ...............................  3,50 €
• Anisés 2 cl .....................................................................  3,50 €
• Whisky 2 cl ...................................................................  3,50 €
• Martini, Suze, Porto 4 cl .....................................  3,50 €

Boissons fraîches
• Coca 33 cl .....................................................................  3,50 €
• Orangina 25 cl ..........................................................  3,50 €
• Ice Tea 25 cl .................................................................  3,50 €
• Perrier 33 cl .................................................................  3,50 €
• Sirop à l’eau ................................................................  2,50 €
• Diabolo ........................................................................... 3,00 €
• Bière pression Heineken 25 cl .....................  3,50 €
• Galopin 15 cl ...............................................................  2,50 €

Jus de fruits  25 cl

•  Orange, ananas, abricot,  
pamplemousse .......................................................  3,50 €

Boissons chaudes
• Café, décaféiné ........................................................ 2,00 €
• Double café ................................................................ 3,00 €
• Chocolat  ......................................................................  3,50 €
• Thé, Infusion ..............................................................  3,50 €
• Cappuccino  ...............................................................  3,50 €
•  Formule voyage  

(Boisson chaude + dessert) ............................. 7,00 €

Eaux minérales
• Thonon 75 cl............................................................... 4,50 €
• Vals 75 cl ........................................................................ 4,50 €
• Châteldon 75 cl  ...................................................... 6,00 €
•  Cristaline plate ou gazeuse 50 cl  

(à emporter) ....................................................................  2,50 €

Vin Blanc  75 cl

• Saint-Pourçain ............................................. 24,00 €
•  Mâcon village 

« Les Escudettes » ...................................... 26,00 €

Vin Rosé  75 cl

• Côtes de Provence .................................... 22,50 €
• Saint-Pourçain ............................................. 22,00 €

Vin Rouge  75 cl

• Saint-Pourçain Terre d’ocre .......................  24,00 €
•  Saint-Pourçain Domaine Gardien ..........24,00 €
• Saint-Pourçain Domaine Nebout ..........24,00 €
•  Saint-Nicolas de Bourgueil 

« Amirault » ..................................................... 29,50 €
•  Crozes-Hermitage 

« Natacha Chave » ..................................... 36,00 €
• Languedoc (Pierre Cros) ............................... 28,00 €

Vin au verre  12 cl

•  Vin au verre Saint-Pourçain  
blanc ou rouge .......................................................  4,00 €

Champagne
 Flûte Bouteille
 10 cl 75 cl
• Gremillet  ..........................................6,50 € 45,00 €

Pétillant  
de Saint-Pourçain
 Flûte Bouteille
 10 cl 75 cl
•  « La Perle de Chassignolles » 

Domaine Gardien 10 cl ........  5,00 € 24,00 €

Dessert
•  Entremet chiboust au nougat et marmelade 

d’abricots aux pralins ……………………… .............  7,50 €
•  Tarte streusel poire chocolat ........................  7,50 €
•  Succès praliné framboise  ..............................  7,50 €
• Dessert du jour ........................................................  7,50 €

•  Café ou Thé gourmand (hors formule) ......  8,00 € 
Assortiment de mini-desserts « Maison »

Les sorbets & glaces
•  Glaces 2 boules : 

vanille, chocolat, café,  
fraise, pistache ........................................................  4,80 €

•  Sorbet 2 boules : 
citron, cassis, poire, pomme .........................  4,80 €

• Supplément chantilly ......................................... 0,50 €

Cafés & spécialités
• Café, décaféiné ........................................................ 2,00 €
• Double café ................................................................ 3,00 €
• Chocolat ........................................................................  3,50 €
• Infusion ..........................................................................  3,50 €
• Cappuccino ................................................................  3,50 €

Thés sélection
• Variété de thés .........................................................  3,50 €

Christian Lacroix, designer et président 
d’honneur du CNCS, signe la décoration  
du Café-Brasserie.

Cette carte est établie pour l’exposition
« Cabarets »  
du 9 décembre 2023 au 30 avril 2024.

Prix net en €, service compris

Les Classiques  
du Café-Brasserie
Formule « Cabarets » ......................................... 21,00 €
Entrée + Dessert + Café/Thé + Verre de Saint-Pourçain
•  Pâté aux pommes de terre Bourbonnais  

et salade verte ........................................................  13,80 €
•  Tartine campagnarde Ptit Damet rôti, 

oignons frits, pistaches, chiffonnade de 
légumes d’hiver et salade verte  ..............  13,80 €

•  Tourtière de canard sauvage aux poivres 
verts et trompettes et son jus au madère

................................................................................................ 13,80 €
•  Salade de Falafel de pois chiches  

et châtaignes ..........................................................  13,70 €
• Entrée du jour ......................................................... 13,90 €

L’actualité  
du Café-Brasserie
Formule « Music-hall » ....................................  25,90 €
Plat + Dessert + Café/Thé + Verre de Saint-Pourçain
• Pavé de Charolais (Label Rouge) ...............  23,00 €
•  Mignon de porc rôti à la moutarde  

de safran de Trezelles ......................................  22,00 €
•  Marbré de pintade cuisson  

basse température et jus ..............................22,00 €
•  Parfait de Charolais poêlé .............................20,00 €
•  Pavé de maigre cuit sur peau,  

crémeux de moules ..........................................  22,00 €

Accompagnement au choix
•  Gratin dauphinois, pomme vapeur, riz
•  Poêlée de légumes de saison

Fromages
• Assiette de fromages ......................................... 6,00 €
•  Fromage blanc faisselle du Bourbonnais  

aux fines herbes ou au miel .......................... 6,00 €

Menu enfant (jusqu’à 12 ans)

•  Steack hâché et sa garniture (100 g) ....... 10,00 € 
Une glace (cône vanille) et un verre de sirop

Sandwichs
pour les petits creux (hors service)
• Croque-monsieur, salade ................................  7,00 €
• Sandwichs (selon disponibilité) .....................  4,00 €
• Salade composée .................................................  8,00 €

0
3

 M
ou

lin
s 

- 
0

4
 7

0
 2

0
 0

9
 9

2
©

2
0

2
3

-6
3

2
4

D
éc

em
br

e 
2

0
2

3


