
Plateaux repas froid 15,50 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Duo avocat / crevette sauce cocktail 
Ou Duo melon / pastèque basilic

Ou Salade de Farfalle César 
**

Pâté en croute de volaille 
Ou Asperges blanches en mimosa 

Ou Terrine de Saint-Jacques, mayonnaise aux homards 
**

Médaillon de saumon 
Ou Magret de canard rôti 

Ou Chiffonnade de bœuf Charolais 
Ou Gigot d’agneau confit aux herbes 
Ou Longe de veau Basse température 

**
Poêlée de caponata vieux balsamique 

Ou Terrine de légumes
**

Fromages affinés
**

Tarte « maison »
Mousse au chocolat 
Salade de fruits frais 

Panna cotta aux fruits rouges 

Option en supplément : Plateau en pulpe végétale compostable : 2 € TTC

Valable à partir de 6 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 
Barrer les plats non retenus



Plateaux repas froid végétarien 15,50 € TTC
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Betterave rouge 
Ou Champignons à la grecque 

Ou Duo melon / pastèque basilic
Ou Poêlée de caponata et vinaigre balsamique 

**
Terrine de poisson

Ou Tarte tomate / chèvre 
Ou Cube de saumon mariné à l’aneth 
Ou Quiche végétarienne aux poireaux 

**
Chips et salade verte 

Ou Terrine de légumes
**

Fromages affinés
**

Tarte « maison »
Mousse au chocolat 
Salade de fruits frais 

Panna cotta aux fruits rouges 

Option en supplément : plateau pulpe végétale compostable : 2 € TTC

Valable à partir de 5 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 
Barrer les plats non retenus



Plateaux repas avec plat chaud 20 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Duo melon / pastèque basilic 
Ou Salade de farfalle césar 

Ou Pâté en croûte de volaille 
**

Filet mignon de porc au jus 
Ou Supreme de pintade au gingembre 
Ou Lasagne maison et salade verte 

Ou Dos de cabillaud à l’oseille 
**

Riz 
Ou Poêlée de légumes 

Ou Purée de pomme de terre 
**

Fromages affinés
**

Tarte « maison »
Mousse au chocolat 
Salade de fruits frais 

Panna cotta aux fruits rouges 

Barquette micro-ondable 

Valable à partir de 5 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 

Barrer les plats non retenus, Commande 72 h à l’avance  



Plateaux repas festif 30 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Foie gras de canard du Domaine de Limagne 
Et magret fumé 

**
Noix de Saint-Jacques 

Fondue de poireaux
Risotto au vieux parmesan

**
Fromages affinés

**
3 mignardises / pers 

Barquette micro-ondable

Valable à partir de 5 plateaux repas, Menu unique pour tous les participants 

Barrer les plats non retenus, Commande 72 h à l’avance  
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