
Plateaux repas froid 16,00€
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Piémontaise 
Ou Caponata au vieux balsamique 

Ou Salade de blé printanière 
**

Terrine de foie de volaille 
Ou Wrap à la Méditerranéenne 

Ou Saumon gravlax sauce ciboulette 
**

Dos de cabillaud cuit vapeur et sa rouille 
Ou Magret de canard de Limagne au miel du Bourbonnais 

Ou Chiffonnade de bœuf Charolais Béarnaise 
Ou Dodine de volaille de l’Allier 

Ou Longe de veau Basse température 
**

Penné pesto 
Ou Fagot végétal 

**
Fromages affinés

**
Tarte « maison » 

Panna cotta fruits rouges 
Salade de fruits frais 

Assortiment 3 mignardises

Option en supplément : Plateau en pulpe végétale compostable : 2 € TTC

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour chaque participants)

Barrer les plats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés selon notre sélection 

du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance 

Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 

Disponible à partir 

Du 1er avril 2026



Plateaux repas froid végétarien 16,00 € TTC
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Caponata au vieux balsamique 
Ou Salade de blé printanière 
Ou Asperges sauce ciboulette 

**
Terrine de Saint-Jacques
Ou Tarte tomate / chèvre 

Ou Wrap de légumes du moment 
Ou Quiche aux légumes de saison 

**
Fagot de légumes végétal

Ou Œuf mayonnaise 
**

Fromages affinés
**

Tarte « maison »
Panna cotta fruits rouges 

Salade de fruits frais 
Assortiment 3 mignardises 

Option en supplément : plateau pulpe végétale compostable : 2 € TTC

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour chaque participants)

Barrer les plats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés selon 

notre sélection du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance 
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 

Disponible à partir 

Du 1er avril 2026



Plateaux repas avec plat chaud 20 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Terrine de foie de volaille et confits d’oignons 
Ou Salade de blé printanière 

Ou Saumon gravlax sauce ciboulette 
**

Filet mignon de porc au jus 
Ou Poularde aux morilles 

Ou Lasagne maison et salade verte 
Ou Filet de merlu sauce crustacés 

**
Pomme de terre sarladaises 

Ou Poêlée de caponata du soleil 
Ou Penné 

**
Fromages affinés

**
Tarte « maison »

Panna cotta fruits rouges 
Salade de fruits frais 

Assortiment 3 mignardises 

Barquette micro-ondable 

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour chaque participants)

Barrer les plats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés selon 

notre sélection du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance 
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 

Disponible à partir 

Du 1er avril 2026



Plateaux repas festif 30 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Duo : Asperges blanches et vertes / Saumon fumé « Maison » 
**

Filet de poularde à la truffe 
Gratin dauphinois au comté 

**
Fromages affinés

**
3 mignardises / pers 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance 
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 

Disponible à partir 

Du 1er avril 2026


	Section par défaut
	Diapositive 1
	Diapositive 2

	Section sans titre
	Diapositive 3
	Diapositive 4


