
Plateaux repas froid 16,00€
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Salade de perles marine aux crevettes 
Ou Penné au parmesan aux aromes de truffe 

Ou Lentilles vertes en salade, vinaigrette à la noisette 
**

Œuf mimosa à l’ail noir
Ou Wrap façon césar 

Ou Pâté en croute tout volaille 
Ou Marbré de poisson, sandre et épinards 

**
Cœur de merlu à l’aneth sauce Américaine 

Ou Filet de canette rôtie au satay 
Ou Chiffonnade de bœuf Charolais Béarnaise 

Ou Emincé de volaille du Bourbonnais au thym 
**

Fondue de légumes façon tajine (Caponata) 
Ou Fagot végétal 

**
Fromages affinés

**
Tarte « maison » Bourdaloue

Brownies crème anglaise 
Assortiment 3 mignardises

Option : Plateau en pulpe végétale compostable : 2 € TTC 

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour tous les participants) 
Barrer les pats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés

Selon une sélection du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément



Plateaux repas froid végétarien 16,00 € TTC
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Fondue de légumes façon tajine (Caponata) 
Ou Lentilles vertes en salade, vinaigrette à la noisette 

Ou Penné au parmesan aux aromes de truffe
**

Ou Tarte épinards / chèvre 
Ou Wrap de légumes du moment 

Ou Terrine de légumes 
**

Fagot de légumes végétal
Ou Pointe d’asperges vertes 

**
Fromages affinés

**
Tarte « maison » Bourdaloue

Brownies crème anglaise 
Assortiment 3 mignardises

Option : Plateau en pulpe végétale compostable : 2 € TTC 

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour tous les participants) 
Barrer les pats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés

Selon une sélection du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 



Plateaux repas avec plat chaud 20 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Salade de perles marine aux crevettes 
Ou Marbré de poisson, sandre et épinards

Ou Pâté en croute tout volaille 
**

Sauté de bœuf à la moutarde de Charroux 
Ou Filet de volaille forestière 

Ou Lasagne maison et salade verte 
Ou Penné aux légumes 

**
Gratin dauphinois 

Ou Tagliatelles fraiches
Ou Fagot végétal

**
Fromages affinés

**
Tarte « maison » Bourdaloue

Brownies crème anglaise 
Assortiment 3 mignardises

Barquette micro-ondable 

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour tous les participants) 
Barrer les plats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés

Selon notre sélection du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance 
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 



Plateaux repas festif 30 €
Incluant le pain + les couverts jetables + eau 0,50 cl 

Duo : Saumon gravlax/ Saumon fumé « Maison » 
Asperges vertes et sauce ciboulette 

**
Supreme de chapon à la truffe

Gratin dauphinois
Fagot d’asperges vertes 

**
Fromages affinés

**
3 mignardises / pers 

Choix possible à partir de 6 plateaux (Choix unique pour tous les participants) 
Barrer les plats non retenus. Pour une quantité inférieure, les plateaux seront réalisés

Selon notre sélection du moment et nos commandes en cours 

Commande à effectuer 72 heures à l’avance 
Les prix des plateaux sont fixes et ne peuvent être modifiés en cas de retrait d’un élément 
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